
 

Présentation : L’Elixir est un rosé atypique dû
à son cépage et à son côté moelleux.
Une vraie petite douceur pour le palais.
 
Cépage : Muscat de Hambourg 100%.

Vinification : C’est un rosé de pressurage
direct, vinifié dans des cuves inox thermo-
régulées afin d’y maintenir une température
optimale pendant la fermentation.

Dégustation : Un vin coloré rose clair, où l’on
retrouve de jolis arômes arômes exotiques de
litchi et de rose. Une bouche gourmande,
douce et fruitée.

Conservation : Servir entre 8°C et 10°C.   

Accords mets & vins : Apéritif ou avec de
bons desserts.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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