
 

Présentation : La cuvée Foudonne fait
référence à l’ancienne ferme familiale ou les
premières vignes on fait leur apparition il y a
déjà plus de 60 ans. Ces vignes qui nous
permettent aujourd’hui d’élaborer ce vin qui est
dominé par la puissance et le fruit du Grenache. 

Cépage :  Grenache 70% et Syrah 30%.  

Vinification : C’est un rouge vinifié avec nos
meilleurs Syrah où nous effectuons une
macération en cuve d’environ 3 semaines. Il est
ensuite élevé pendant 12 mois en barrique. 

Dégustation : Un vin coloré rouge vif, où l’on
retrouve des arômes de poivre noir et de cacao.
Une bouche longue et ample sur des notes
finement boisées.    

Conservation : Servir entre 18°C et 20°C.   

Accords mets & vins : Viande Rouge en sauce
et Gibier.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.
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